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Recensions.
Une floppée de nouveautés ces derniers mois… 
 

On trouve ac-
tuellement 
dans presque 
toutes les li-
brairies de 
Suisse Ro-
mande 404 
bières à dé-
guster, de 
Mario D’Eer 
et Alain Geof-
froy 
(Trécarré, 
2000. ISBN 
2-89249-916-
X). C’est un 
livre de poche 
où 404 bières 
sont décrites, 
avec des no-
tes de dégus-
tation croi-
sées des deux 

auteurs, sur le ton d’une conversation au coin 
d’un bar. On pourra donc trouver certains partis 
pris un peu déplacés, mais bon, ça reste du do-
maine du supportable. 
Le gros problème, par contre ces 404 bières sont 
celles qu’on trouve au Québec, dans les magasins 
de la SAQ et chez les dépanneurs ! C’est-à-dire 
qu’on y trouvera moult détails sur les bières ca-
nadiennes, et les versions canadiennes des mar-
ques internationales, une petite partie du total, 
avant tout les bières belges, étant disponible an 
Suisse. 
Ce livre ne sera donc vraiment utile qu’à ceux qui 
se préparent à partir en voyage chez nos cousins 
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de la Belle Province. Ceux-ci y trouveront à la fin 
du livre, une liste des brewpubs du Québec, com-
plète avec les adresses et numéros de téléphone, 
qui fera sans doute merveille sur le terrain.  
 
Mario D’Eer a aussi publié Le carnet bière 
(Trécarré, 2001. ISBN 2-89249-893-7), un petit 
livret à reliure à spirale, qui contient, en 26 pa-
ges, la base théorique de la dégustation de bière, 
avec 38 pages de fiches de dégustation prêtes à 
remplir pour faire bon poids. Une bonne idée pas 
chère (CHF 8.-) pour celles et ceux qui veulent 
s’attaquer sérieusement à la dégustation de biè-
res en comprenant deux ou trois choses. 
 
De son côté, la CAMRA nous a gratifié, à l’occa-
sion du Great British Beer Festival, de quelques 
nouveaux ouvrages intéressants :  
D’abord, une nouvelle édition, la quatrième, du 
Good Bottled Beer Guide de Jeff Evans 
(CAMRA Books, 2001. ISBN 1-85249-173-6), qui 
dresse toujours avec rigueur une liste commentée 
des bières britanniques disponibles en bouteille 
sur levure, soit la crème parmi les bouteilles d’ou-
tre-Manche. Une liste qui s’allonge d’année en 
année. Indispensable pour s’y retrouver dans les 
magasins de bière ou les supermarchés d’Albion ! 
 
Autre réédition revue et augmentée, la deuxième 
du Dictionary of Beer, édité par Anne Webb 
(CAMRA Books, 2001. ISBN 1-85249-158-2). 
Même s’il est loin d’être absolument complet ou 
exempt d’erreurs, c’est une source utile pour tout 
le vocabulaire spécifique de la bière en anglais, 
qui explique aussi certains termes importants en 
allemand, français, néerlandais ou tchèque. 
 
Pour un petit week-end à Londres, il y a mainte-
nant un ouvrage se terrain plus léger que l’in-
contournable Good Beer Guide (dont l’édition 
2002 est disponible depuis le 4 octobre). Lynne 
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Pearce, une journaliste brassicole à la plume plu-
tôt incisive, nous livre un excellent London Pub 

Guide 
(CAMRA 
Books, 2001. 
ISBN 1-
85249-164-7), 
qui décrit 
plus de 250 
pubs du 
Grand Lon-
dres, avec un 
luxe de dé-
tails : 
adresse, télé-
phone, heu-
res d’ouver-
ture, certes 
mais aussi 
les heures où 
le pub sert à 
manger, la 
station de 
métro ou de 

bus la plus proche, les bières disponibles, des 
plans pour trouver certains pubs et, pour chaque 
établissement, un texte de présentation fourmil-
lant d’anecdotes. On y trouvera des pubs chics, 
des pubs populaires, des pubs au centre ou des 
pubs de banlieue, des pubs bio, des pubs gauchos, 
des pubs « Barbour-et-Range-Rover », des pubs 
hantés, des pubs à jazz, des pubs fréquentés en 
leur temps par les Who, les Sex Pistols ou encore 
U2 « à l’époque où l’ego de Bono n’avait pas encore 
dépassé son talent ». 
Seul gros problème pour l’étranger qui voudrait 
l’utiliser, ce guide se base sur le découpage offi-
ciel en arrondissements postaux, qui est prati-
quement incompréhensible pour nous autres 
continentaux, sa logique étant toute britannique. 
Un bon plan de Londres sera donc indispensable 
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pour en tirer pleinement parti. 
 
Signalons enfin une petite gâterie pour les bras-
seurs amateurs : la collection Homebrew Clas-
sics, de Roger Protz et Clive La Pensée.  
Le premier volume, India Pale Ale (CAMRA 
Books, 2001. ISBN 1-85249-129-9), se penche ces 
bières d’exportation vers l’Inde du 19e siècle, for-
tes en alcool et puissamment houblonnées pour 
supporter le voyage par le Cap dans les cales sur-
chauffées de vaisseaux à voiles, et qui ont fait la 
réputation de Burton-on-Trent. Un historique 
brillant, 
de la 
plume de 
Roger 
Protz, 
ouvre le 
livre, qui 
se pour-
suit avec 
une 
séance 
de tra-
vaux 
pratiques 
menée de 
main de 
maître 
par Clive 
La Pen-
sée. Il y 
discute 
empâ-
tage, in-
fusion, 
paliers 
de température, dureté de l’eau, dosage du hou-
blon, durée d’ébullition, de fermentation, de ma-
turation… L’amateur y trouvera par ailleurs 
nombre de recettes du XIXe siècle, riches en ren-
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seignements sur les méthodes de l’époque, mais 
qui font parfois un peu peur par leur force (11%) 
et leur amertume (170 IBU) ! Mais La Pensée ex-
plique fort bien la démarche : la beauté du bras-
sage amateur est qu’on peut se permettre de 
brasser des bières qui ne seraient pas commercia-
lement rentables !  
Cette série fascinante adopte donc clairement 
une optique « historique », du moins nettement 
plus que les ouvrages semblables qui existent ac-
tuellement. On attend avec impatience les volu-
mes suivants déjà annoncés : bitter, mild, porter/
stout… [LM] 


