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Cela fait bien quatre ans et demi que j’habite à 
Berne, et pourtant, il y a à peine six mois que j’ai 
découvert qu’il y avait une perle parmi les mi-
cros-brasseries… littéralement sous mon nez, à 
cinq minutes à vélo de mon travail ! 
La Bäre-Bräu est un des 
secrets les mieux gardés 
de la ville fédérale : ca-
chée dans larrière-cour 
d’un immeuble au pied du 
Monbijoubrücke, à cinq 
minutes à pied du Palais 
Fédéral, il vaut mieux s’y 
faire emmener que de de-
voir trouver son chemin tout seul. L’écriteau à 
l’entrée de la cour fait à peine 20 centimètres de 
côté. Mais, que voulez-vous, les bonnes choses se 
méritent ! 
A l’origine, il s’agissait d’un magasin de fournitu-
res pour brasseurs amateurs, le Braui-Lade. Il 
est d’ailleurs toujours possible d’y acheter maté-
riel et ingrédients pour faire sa propre bière : kits 
de démarrage, cuves, malts, houblons…  
De brasseurs amateurs, les choses sont devenues 
au fil du temps plus sérieuses, avec une installa-
tion allemande Braxonia commandée par ordina-
teur (mais modifiée pour plus de fiabilité), deux 
chambres froides pour la garde, puis un bar com-
plètement équipé.  
Bref, en plus d’un magasin, le lieu est mainte-
nant un véritable brewpub, le Pro-Bier-Bar, avec 
billard et fléchettes à l’étage ! L’ambiance est gé-
néralement assez tranquille, mais chaleureuse, et 
l’on se sent tout de suite à l’aise (même les Ro-
mands : comble du luxe, Markus  parle un fran-
çais excellent !) 

Microbrauerei hier...

Die besten Biere

des Landes ?
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Et les bières ? En deux mots : excellentes, et va-
riées ! En passant toutes les deux à quatre semai-
nes, il y a toujours quelque chose de nouveau à 
essayer, l’inventivité de Markus Bühler, le bras-
seur, semblant sans fin. Il est vrai qu’il est issu 
de la Saucepan Brigade (« brigade des cassero-
les »), une bande de pionniers ayant démarré en 
amateurs il y a une dizaine d’années et qu’on re-
trouve aussi aujourd’hui, entre autres, à Fribourg 
(Brasserie Artisanale de Fribourg) et Saignelé-
gier (BFM). 
Les bières « de base » de Markus sont déjà plutôt 

typées, 
pour des 
palais 
Suisses : 
l’Ur-
Weizen, 
bière au 
froment 
foncée, de 
style alle-

mand, la Z’Hälle, blonde avec un ajout de blé et 
passablement de houblons en embuscade à la sor-
tie, et surtout la Bernensis, une splendide pale 
ale de style anglais, débordante de houblon, frui-
tée, sèche, amère…  
S’y ajoutent des dizaines de spécialités, au fil des 
saisons et de l’inspiration, à coups de 60 litres, 
capacité de la Braxonia.  
J’ai ainsi eu l’occasion de goûter des choses aussi 
diverses qu’une Zwickel (lager blonde non filtrée), 
une Altbier (ale rousse allemande), une bière fu-
mée, une bière au genièvre, une stout, une Spez,  
lager ambrée dopée au Cascade (houblon améri-
cain très floral), une dubbel et une IPA mûries à 
froid etc. Le bar offre en plus quelques bières en 
bouteille, des alcools et des cocktails à la bière 
La qualité est toujours au rendez-vous, Markus 
ne mettant pas en vente une bière qui n’est pas 
prête. Il n’est par exemple pas rare que ses bières 
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fortes aient passé 9 à 12 mois en chambre froide 
pour arriver à pleine maturité. La rentabilité est 
une préoccupation se-
condaire, l’affaire res-
tant amateur ans le sens 
noble du terme, concen-
trée sur la beauté du 
geste et le plaisir du pa-
lais ! Ce n’est donc pas 
un hasard si certains 
prétendent qu’il s’agit là 
des meilleures bières du 
pays… 
A noter que, si l’on s’y 
prend assez à l’avance, il 
est tout à fait possible de 
commander une bière 
spéciale pour un événement, mariage, anniver-
saire etc., voire de la brasser soi-même sur place ! 
Les heures d’ouvertures sont réduites (jeudi et 
vendredi soir, samedi toute la journée), mais il 

vaut 
vrai-
ment la 
peine de 
s’arran-
ger pour 
se trou-
ver à 
Berne 
quand 
c’est ou-
vert.  
Et si 

vous venez un jeudi, n’oubliez pas vos bouteilles à 
faire remplir pour le week-end ! [LM] 
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