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L’Italie n’est pas exactement le pays que les 
amateurs de bière citent spontanément comme 
destination prioritaire.  
Il est vrai que le peu de bière italienne qui passe 
les Alpes, du genre Nastro Azzuro ou Moretti, est 
loin de nous empêcher de dormir. Sur place, dans 
les supermarchés, on trouve pour l’essentiel ces 
marques-là, ainsi que leur petites soeurs 
« rousses »… en gros, les mêmes, sauf que le 
cheval est un peu plus diabétique, quoi. 
Pourtant, l’Italie connaît une progression 
fulgurante de la consommation de bière, et il ne 
s’agit pas que des importations… Nos collègues 
italiens d’Unionbirrai font un travail de fond 
énorme, pour amener, des cuves de leurs 
birrificie (brewpubs), des bières remarquables 
aux consommateurs transalpins. Et on mange 
très bien dans ces établissements, ce qui ne gâte 
rien ! 
Voici quelques adresses pas loin de chez nous, 
pour un petit week-end gastronomique par-delà 
les Alpes. En train, Milan n’est qu’à trois heures 
et quelques de Lausanne, et environ quatre 
heures de Berne. 

�
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Piazza 5 Luglio 15 - Piozzo (Cn)  
tel. 0173.795431 - fax. 0173.778935  
www.birreria.com / baladin@birreria.com 
Pour un peu, on passerait sans s’arrêter, 
tellement Piozzio ressemble aux autres villages 
de la province de Crémone (nord-ouest de Gênes), 
non loin des célèbres vignobles de Barolo. Le 
Baladin a tout d’un café de village « normal », 
mais c’est sans compter avec Teo Musso ! Teo est 
un de ces grands excentriques qui amènent au 
monde de la bière un grain de folie qui confine au 
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génie. Il a 
baptisé 
deux de ses 
bières des 
prénoms de 
ses enfants, 
a construit 
un pipe-line 
à travers le 
village (la 
loi italienne 
interdit de 
transporter 
du moût 
non 
fermenté, 
pour des raisons fiscales), et passe de la musique 
à ses cuves de fermentation à l’aide d’écouteurs 
géants bricolés « maison », pour que la levure 
travaille mieux. Mais le résumer à ces aspects 
pittoresques serait donner à côté de la plaque : 
Teo est avant tout un excellent brasseur, formé à 
la Brasserie à Vapeur de Pipaix, en Belgique. Ses 
bières sont donc inspirées des styles belges, mais 
restent très originales. Par exemple l’Isaac, sa 
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blanche : au lieu d’y mettre coriandre et curaçaõ, 
Teo y met du  jus d’orange, selon un dosage 
parfaitement maîtrisé, qui donne ce qu’il faut 
d’acidité et de fruité à la bière. Sa dernière-née, 
la Wayan, est une interprétation très complexe 
des Saisons belges,. Mais la bombe, celle qui vous 
laisse bouche bée, c’est la Noël, maintenant 
disponible toute l’année. 9%, mais l’intensité 
fruitée, ronde, légèrement vineuse d’un grand 
porto. Wow.  
En plus, l’emballage est superbe, tant les 
bouteilles que les étiquettes. 

Le café lui-même a un délicieux arôme 
« alternatif », très accueillant et un brin 
anarchique. On y mange de surcroît très bien. 
Bref, entrez-y et il vous sera très difficile de 
sortir ! 
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Via Castello 51 - Lurago Marinone (Co)  
tel. 031.895450 - fax. 031.895450  
www.birrificio.it / birrificio@birrificio.it 
Lurago Marinone se situe entre Milan et Côme, à 
quelques minutes de l’autoroute. Là, aussi, on 
pourrait croire à un restaurant de village 
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Lurago Marinone liegt nur weini-

ge Minuten anseits der Autobahn

zwischen Mailand un Como.

Auch hier könnte man zur Annah-
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quelconque, mais les apparences sont 
trompeuses. Agostino et Stefano Arioli, les 
patrons, en ont fait un établissement d’exception. 
Les bières sont de style allemand, principalement 
des lagers, mais de très bonne facture, avec du 
caractère, de l’ampleur de l’amertume… Qu’il 
s’agisse de la Tipopils, semblable à nos 
Zwickelbiere, mais plus amère, la Bibock, brune 
intense, de la BI-Weizen, très convaincante, La 
Cassissonna, au cassis, ou de l’Extra Hop, sèche, 
amère, aromatique, servie avec une fleur de 
houblon sur la mousse compacte qui la coiffe… 
(Si vous comprenez l’italien, ne manquez pas leur 
site web, intéressant, et parfois hilarant, en 
particulier la liste des innombrables variations 
de « Tipopils » entendues au bar.) 
Du point de vue gastronomique, l’endroit est 
simplement merveilleux. Les produits sont 
locaux, ou du moins artisanaux et choisis avec 
soin, les noms des fournisseurs sont affichés sur 
une ardoise, et le résultat est incroyable : 
prosciutto, saucisson, antipasti divers, salades, 
pâtés, pain maison… que de merveilles, simples 
et goûtues. Sans oublier les lasagne aux asperges 
vertes, qui nous ont achevés ! 
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Via Adelchi 5 - Milano  
tel. 02.70638678 - fax. 02.23691499  
www.birrificiolambrate.com 
Lambrate est un quartier industriel, dans l’est de 
Milan. Le Birrificio Lambrate est situé dans une 
petite rue latérale, qui devient cependant 
passablement bondée le soir, ave une exubérance 
bon enfant qui fait plaisir à voir ! L’intérieur de 
l’établissement, entièrement recouvert de bois, 
avec des petits rideaux et des chopes en grès, est 
dans un pur style crypto-bavarois à la limite du 
kitsch, mais l’effet est compensé en force par une 
clientèle plutôt jeune, et tout ce qu’il y a de plus 
transalpine ! 
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Les patrons, Rosa Gravina, Davide et Giampaolo 
Sangiorgi, tiennent ferme les commandes de l’é-
tablissement, et personne ne discute quand il 
faut transférer sa bière dans un gobelet en 
plastique avant de sortir. Les bières sont 
d’inspiration allemande, mais de fermentation 
haute, donc plutôt de style Alt ou Kölsch. Elles 
sont toutes produites au fond de la cour derrière 
l’établissement. La blonde « de base », 
Montestella, est fruitée, ronde, mais superbement 
houblonnée, ce qui la rend très buvable, sans 
risque d’écoeurement, tout comme la Lambrate, 
ambrée et la Porpora, rousse foncée. Mais la star 
reste la Ghisa, brune au malt fumé, du genre 
qu’on adore ou qu’on déteste, qui accompagne, à 
mon avis, fort bien les plateaux de fromages, 
salaisons et autre panini de la maison. 
La devise de l’établissement, Chi beve birra 
campa cent’anni ! (qui boit de la bière vit cent 
ans), tient un peu de la provoc’ dans un pays 
aussi vinicole, mais c’est justement ce contre-pied 
de l’Italie traditionnelle qui fait le charme de 
l’endroit ! 
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via Lazzaro Palazzi 15 - Milano   
tel/fax 02.201165 
www.atuttabirra.com / info@atuttabirra.com 
500 bières sur quelques mètres carrés au cœur de 
Milan. Il s’agit certes en bonne partie de bières 
d’importation, pour l’essentiel très bien choisies, et 
souvent rares, mais c’est surtout, pour nous un 
endroit où l’on peut trouver des bières de birrifici, 
entre autres celles du Baladin. L’accueil est 
chaleureux, et le personnel compétent. Un passage 
obligé pour l’amateur de bière à Milan ! 
 
Pour d’autres adresses, ailleurs en Italie, 

reportez-vous au site web d’Unionbirrai  
(http://www.unionbirrai.com), qui donne, sous 
« microbirrifici », une liste complète des 
établissements affiliés à l’association.  
[LM] 
 


